
Wir suchen:

SOUS-CHEF 
AB 2.900 € BRUTTO | MONAT
[m/w/d]

EIN GUTER KOCHEIN GUTER KOCH
MACHT EINEN TELLER.MACHT EINEN TELLER.
EIN GUTER SOUS-CHEFEIN GUTER SOUS-CHEF
SORGSORGT DAFÜR, DASS 200 GUT WERDEN.T DAFÜR, DASS 200 GUT WERDEN.
Wenn Du beides kannst, lies weiter.

WER WIR SINDWER WIR SIND 
Nur 20 Minuten von Berlin, direkt am See und mitten im Grünen: 
unser 4-Sterne-Hotel mit 6.000m² historischer Veranstaltungs-
fläche. Hier entstehen Tagungen, Konferenzen, Hochzeiten und 
Events jeder Größe. Frische Zutaten und echtes Handwerk prägen 
unsere Küche. Hier arbeiten Menschen, die Verantwortung über-
nehmen und Freude am Besonderen haben.

WAS DU SUCHSTWAS DU SUCHST
•	 2.900 € brutto/Monat - je nach Erfahrung auch darüber

•	 flexible Arbeitszeiten mit 4- oder 5-Tage-Woche

•	 6 Wochen Urlaub

•	 Betriebsferien über Weihnachten und Neujahr

•	 Betriebliche Altersvorsorge

•	 Dienstwohnung

•	 Faire Dienstplanung, sodass auch mal Wochenenden frei 
bleiben

•	 Verantwortung mit Gestaltungsspielraum: Handwerkli-
che Küche mit saisonalen Produkten; ohne Convenien-
ce, Pulver oder Geschmacksverstärker

•	 planbare Abläufe bei auch großen Veranstaltungen - 
gute Vorbereitung und strukturierte Produktion statt 
Küchenchaos

•	 ein starkes Küchenteam, das zusammenhält

WAS DU KANNSTWAS DU KANNST
•	•	 Empathie - Empathie - für Geschmack & Gäste:für Geschmack & Gäste:
      Hochwertige Zutaten mit Leidenschaft und Können zu      Hochwertige Zutaten mit Leidenschaft und Können zu
      besonderen Gerichten machen.      besonderen Gerichten machen.

•	•	 Präsenz - füPräsenz - für Überblick & Timing:r Überblick & Timing:
      Ob À-la-carte, Tagung oder großes Event – Du behältst       Ob À-la-carte, Tagung oder großes Event – Du behältst 
      den Überblick und sorgst für Qualität.      den Überblick und sorgst für Qualität.

•	•	 RespektRespekt - vor Lebensmitteln & Ressourcen: - vor Lebensmitteln & Ressourcen:
       Sorgfältig, nachhaltig und verantwortungsvoll arbeiten.       Sorgfältig, nachhaltig und verantwortungsvoll arbeiten.

•	•	 ZZusammenusammenarbeit - für Team & Gelingen:arbeit - für Team & Gelingen:
      Gemeinsam mit Küche, Service und Veranstaltungsver-      Gemeinsam mit Küche, Service und Veranstaltungsver-
      kauf erfolgreich umsetzen.      kauf erfolgreich umsetzen.

•	•	 OfOffenheit - für Vielfalt & Entwicklung: fenheit - für Vielfalt & Entwicklung: 
      Zwischen Restaurant, Tagung und Bankett flexibel un-      Zwischen Restaurant, Tagung und Bankett flexibel un-
      terwegs sein. Du schätzt Abwechslung und entwickelst      terwegs sein. Du schätzt Abwechslung und entwickelst
      Dich gerne weiter.      Dich gerne weiter.

info@landgut-stober.deinfo@landgut-stober.de  
 +49 33239 20 44 0 +49 33239 20 44 0

BehniBehnitzer Dorfstraße 27-31tzer Dorfstraße 27-31
14641 Nauen OT Groß Behnitz14641 Nauen OT Groß Behnitz

HIER ZÄHLT, WAS DU DARAUS HIER ZÄHLT, WAS DU DARAUS 
MACHST!MACHST! Zeig uns, wer du bist.
       www.landgut-stober.de


