LANDGUT
STOBER

SPARGELZEIT

Ab dem 23. April tédglich frischer Spargel aus Kremmen

Liebe Freundinnen und Freunde des Landgut Stober,

unseren Spargel garen wir im Vakuum, ohne Zugabe von Wasser - nur mit Butter und Salz.
Wie all unser Gemiise servieren wir ihn a/ dente: mit zartem Biss und vollem Geschmack.
Wenn Sie Thren Spargel gern ,weich’ gegart geniefen méchten, wenden Sie sich bitte an

unser Servicepersonal.

Spargelzeit auf dem Landgut Stober bedeutet feldfrischer Kremmener Spargel, soviel das
Herz begehrt. Seit 2008 wird das weifle Edelgemiise auf Kremmener Béden angebaut. Aus
urspriinglich 4o Hektar sind mittlerweile 200 Hektar Anbaufliche geworden. Genieflen Sie
diese Kostlichkeit téglich frisch in unserem Restaurant Seeterrassen. Wir wiinschen Thnen

einen guten Appetit.

Spargelsuppe / Krdauterdl 9,50 Euro
asparagus soup / herb oil

Vegan - Spargelsalat / Erdbeere / Croutons / Biarlauchpesto 12,50 Euro
vegan - asparagus salad / strawberry / croutons / wild garlic pesto

Ein halbes Pfund Spargel / junge Kartoffeln 19,50 Euro
wahlweise mit Sauce Hollandaise / Butter / Brosel-Butter

half a pound of asparagus / young potatoes

optionally served with hollandaise sauce / butter / breadcrumb butter

DAzZU EMPFEHLEN WIR:

Rohschinken 9,50 Euro
dry-cured ham
Gebackenes Schnitzel vom Kalb 14,50 Euro

breaded veal schnitzel

Filet vom Saibling 14,50 Euro
char fillet

Alle Preise inkl. gesetzl. MwSt. All prices include VAT.
Kartenzahlung ist ab 20,00 € méglich. Card payment is available for purchases of € 20.00 or more.



