
 

 
 

 
 
Liebe Gäste und Freunde des Landgut Stober, 
 

wir heißen Sie ganz herzlich willkommen auf dem ehemaligen Landgut der Familie Borsig.  

Wer ein Kulturgut von der Größenordnung des Landgut Stober aufwendig, originalgetreu und 
einfühlsam renovieren möchte, muss ein Visionär sein. Michael Stober hatte eine Vision, als 
er im Jahr 2000 zum ersten Mal die verfallenen Gebäude aus rotem Ziegelmauerwerk am Groß 
Behnitzer See erblickte. Daraus wurde Wirklichkeit.  

Verweilen Sie in unserem Restaurant oder auf unserer idyllischen Seeterrasse. 

Unser Küchenteam setzt auf saisonale Gerichte mit hoher Qualität. Alles wird frisch 
zubereitet – ohne Geschmacksverstärker, ohne Pulver. Nur wer seine Tiere und Pflanzen mit 
so viel Liebe behandelt wie wir, darf uns beliefern. 
 

 
Unsere Öffnungszeiten: 

 

Donnerstag bis Sonntag, 12:00 – 20:30 Uhr 
 

             
Planen Sie eine Feier? Dann wenden Sie sich bitte an unser Event- und Veranstaltungsteam. 
Für Veranstaltungen jeglicher Art von 20 bis 2.000 Personen bieten unsere 30 
Veranstaltungsräume den passenden Rahmen. Insbesondere als außergewöhnlicher Ort für 
Hochzeiten und Tagungen, Seminare und Feiern hat sich das Landgut Stober in den 
vergangenen Jahren einen Namen gemacht. Wir arrangieren einzigartige Feierlichkeiten und 
freuen uns darauf, ganz speziell auf Ihre Wünsche eingehen zu dürfen. 

 
 
 
 
 
 
 

Wir freuen uns, dass Sie unsere Gäste sind! 

Ihre Gastgeberfamilie Tanja Getto-Stober & Michael Stober 
und unser Team vom Landgut Stober 

 
Im Fall von Unverträglichkeiten und/oder Allergien wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.    

 
 
 



 
 

 
 
 
 
 

Alle Preise inkl. gesetzl. MwSt. 
All prices include VAT. 
 

Kartenzahlung erst ab einem Betrag von 20,00 Euro möglich.  
Card payment is only possible from an amount of 20,00 Euro. 
 
 

 

 
 
 
Ihre Speisekarte 
  
 
Suppe  
Soup 
 
Kalte Gurkensuppe / Räucherfisch                   9,50 Euro 
Chilled Cucumber Soup / Smoked Fish       

 
Vegan - Kräutersuppe / Croutons          10,50 Euro 

Vegan - Herb Soup / Croutons 
 
 
 
 
 

Vorspeise  
Appetizer 
   
Rosa Kalbsrücken / Thunfischsauce / Salat              14,50 Euro  
Rosé Veal Loin / Tuna Sauce / Salad 
 
Salat von Bunten Tomaten / Basilikum / Mozzarella       13,50 Euro 
Mixed Tomato Salad / Basil / Mozzarella 
 
Gebratener Pfirsich / Kokosnussfeta / Sonnenblumenkerne /       12,50 Euro 
Wildkräutersalat 
Grilled Peach / Coconut Feta / Sunflower Seeds / Wild Herb Salad 
 
 

 
 



 
 

 
 
 
 
 

Alle Preise inkl. gesetzl. MwSt. 
All prices include VAT. 
 

Kartenzahlung erst ab einem Betrag von 20,00 Euro möglich.  
Card payment is only possible from an amount of 20,00 Euro. 
 
 

 

 
 
 
Hauptgang 
Main course 
 
Roastbeef / Polenta / buntes Sommergemüse / Portweinjus            30,50 Euro                   

Roast Beef / Polenta / Seasonal Summer Vegetables / Port Wine Jus 

 
Hähnchenroulade / cremiges Lauchgemüse / Maiskartoffelcreme / Jus     28,50 Euro 
Chicken Roulade / Creamed Leeks / Sweetcorn Potato Purée / Jus 
 
Gebratener Kabeljau / Süßkartoffelcreme / gebratener Pak Choi /              29,50 Euro 
Zitronenschaum        

Pan-Fried Cod / Sweet Potato Purée / Pan-Fried Pak Choi / Lemon Foam 
 
Vegan - Pasta / gebratener Tofu / Paprika-Zucchinigemüse /             24,50 Euro 
Rucola / veganer Käse  
Vegan - Pasta / Pan-Fried Tofu / Pepper-Courgette Vegetables / Rocket / vegan Cheese 
 
Quinoa / Avocado / Sommergemüse / Ofentomaten / Kerne            22,50 Euro          

Quinoa / Avocado / Summer Vegetables / Roasted Tomatoes / Mixed Seeds 
  
 
 
 
 

Nachspeise 
Dessert 
 
Himbeersorbet / Vanille-Espuma / Schokolade                                                    10,50 Euro 
Raspberry Sorbet / Vanilla Espuma / Chocolate     
 
Vegan - Schokoladen Panna Cotta / Beerenragout / Kirschsorbet            11,50 Euro 
Vegan - Chocolate Panna Cotta / Berry Compote / Cherry Sorbet        
 
Kuchen des Tages / Vanilleeis / Beeren                       9,50 Euro 
Cake of the Day / Vanilla Ice Cream / Berries     
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 
 
 
 

Alle Preise inkl. gesetzl. MwSt. 
All prices include VAT. 
 

Kartenzahlung erst ab einem Betrag von 20,00 Euro möglich.  
Card payment is only possible from an amount of 20,00 Euro. 
 
 

 

 

 
Eis  
ice cream 
 
 

Tanne B Eismanufaktur                              4,50 Euro 
               
Was Tanne B in Berlin vermisste? Echte Eisdielen. Seit 2004 entsteht deshalb Eis aus natürlichen 
Zutaten – ohne Farbstoffe, Stabilisatoren oder Firlefanz. Heute produziert Tanne B in Potsdam-
Fahrland und verbindet Klassiker mit kreativen Geschmacksexperimenten. 
 
Je Sorte im 160 ml Becher · klassisch oder vegan 
Each in a 160 ml cup · classic or vegan 
 
Sprechen Sie uns gerne an, wir informieren Sie über die tagesaktuell verfügbaren Sorten. 
Please speak to our staff, we will inform you about all the flavours available on a daily basis. 

 
 
 

Unsere Kinderkarte 
 
Eddas und Jona‘s Lieblingsgerichte 
Edda and Jona’s favorite kids dishes 
 
 
Nudeln / Tomatensauce             6,50 Euro 
Pasta / Tomato sauce 

 
Pommes / Nuggets              9,50 Euro 
Fries / Nuggets 

 
Kleine Portion Pommes              5,50 Euro 
Small portion of fries 

 
Große Portion Pommes                        7,50 Euro 
Big portion of fries  
 
Unsere Kinderkarte gilt für Kinder bis zum 12. Lebensjahr. Für die erwachsenen Gäste erheben wir bei 
der Wahl eines Kindergerichts einen Aufpreis von 2,00 Euro. 
Our children's menu is valid for children up to the age of 12. For adult guests, we charge a small 
surcharge of 2.00 euro when choosing a children's dish. 


